NUESTRA PROPUESTA

IBERICA
Croqueta de jamén, tocino y trucha

BROTE BLANCO
Sopa de espdrragos blancos y yogur

GAMBA BLANCA
Vinagreta citrica de coco

BOSQUE DE PINOS, SETAS Y TRUFA
Salsa verde de pino y sus frutos

TRIGUEROS, PERO DEL MAR....
Salicornia, huevo batido y mtjol

TEMPORADA
Alcachofa guisada con sus pistilos de cecina de ciervo

CAZA
Setas guisadas con perdiz

MAR, PRADO Y MONTANA
Burger de foie, cabra y anguila

CAZUELA DE BOGAVANTE
Bogavante al champagne

ESTOFADO DE MAR
Guiso de atun y wasabi

ARROZ BOMBA
Vieira, jengibre y tobiko

LINGOTE DE ORO Y CAVIAR
Atin de almadraba y caviar

INVIERNO
Sopa trufada con albéndiga de gamo

Seguin Reglamento 1169/2011 este establecimiento cuenta con informaciéon disponible en materia de
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alergias e intolerancias alimentarias. Solicite informacidn a nuestro personal.

Servicio de pan y aceite: 2,20€/persona. 10% de IVA incluido.



PESCADOS Y LONJA

Suquet de cabracho 26 €
Rodaballo con pil pil de sus espinas 26 €
Corvina a la brasa con patata negra 24 €
Merluza de pincho a la romana 25 €
Bacalao salvaje de anzuelo 29 €
Cocochas de pincho al pil pil 29 €
CARNES Y GUISOS
Mollejas de vaca estofadas 24 €
Cochinillo en salsa de ostras 26 €
Steak tartar de vaca 25 €
Paletilla de cabrito asada en su jugo 32 €
Presa ibérica de bellota 25 €
Entrecot madurado Okelan 30 €
Rabo de toro con su tuétano de mi-cuit 25 €
Chuleta vasca madurada Okelan 80€/Kg

Segun Reglamento 1169/2011 este establecimiento cuenta con informacién disponible en materia de
alergias e intolerancias alimentarias. Solicite informacidn a nuestro personal.
Servicio de pan y aceite: 2,20€/persona. 10% de IVA incluido.



NUESTRO FINAL DULCE

PONCHE
(RECETA DE MI ABUELA) 8.00 €

TARTA DE MANZANA CALIENTE
8.00 €

TARTA DE CHOCOLATE CON SU
MACARON DE HABA TONKA 8.00 €

TARTA DE QUESO 8.00 €

TORRIJA CARAMELIZADA 8.00 €

SOUFLE DE CHOCOLATE 8.00 €

CAFE IRLANDES DE CASTANAS
8.00 €



